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Beste lezer van de Mail van de Molen,

Het voorjaar is begonnen en achter de schermen wordt druk gewerkt aan de voorbereidingen van de activiteiten van 

molen ‘De Koe’ voor dit voorjaar: de Molendag op 13 mei, de MolenTourTocht op 20 mei, de Paas- en Pinkstermarkt in 

het centrum op 8 april en 27 mei en het Schaapsscheerdersfeest op 3 juni. Hoewel het geld dat hiermee verdiend wordt 

belangrijk is voor het in stand houden van onze molen, zijn het ook mooie gelegenheden om mensen te attenderen op én 

te enthousiasmeren voor ‘De Koe’. 

Nieuwe secretaris

Sinds december van het afgelopen jaar heeft het bestuur een nieuwe 

secretaris, te weten Arjan Wildeman. Ik stel hem hier graag aan u 

voor. Arjan was al actief bij de molen als gids en nu dus ook in het 

bestuur waar hij inmiddels helemaal zijn draai gevonden heeft.

Arjan is in het dagelijks leven zorgondernemer en runt samen met 

zijn vrouw Annemieke het gezinshuis Pippi aan de Kerklaan.

Zij wonen hier samen met hun vijf gezinshuiskinderen.

Verder bestaat hun gezin uit drie volwassen dochters,

twee schoonzonen en drie kleinkinderen.

Voordat Arjan en Annemieke hun gezinshuis aan de Kerklaan 

betrokken, werkte Arjan bij Groot Emaus. Zijn werkzame leven is hij 

echter gestart bij de VAD, een bij oude(re) Ermelo’ers welbekend 

openbaarvervoersbedrijf.

Vrijwilligerswerk

Hoewel de molen gelukkig goede vrijwilligers heeft die vol enthousiasme malen, draaien, rondleiden, verkopen, 

inpakken en organiseren, verwelkomen wij graag nieuwe vrijwilligers. De gezellige maar ook drukke lente- en 

zomermaanden komen eraan en dan is extra hulp meer dan welkom. Ik hoor graag van u zodat wij samen kunnen kijken 

naar de mogelijkheden voor een paar gezellige uren vrijwilligerswerk per maand bij de molen!

VIP SPONSOREN

BUSINESS SPONSOREN

Anneke Knoppert-Ruiter
Voorzitter Molenstichting ‘De Koe’

voorzitter@molendekoe.nl of 06 – 42637258

VAN HET
BESTUUR

In Memoriam

Afgelopen 22 december is Jan Mast overleden. Jan was een bekende verschijning, fietsend door Ermelo op zijn 

driewieler met oranje vlaggetje. Iedere zaterdagochtend fietste hij naar de molen voor chocomel en een praatje.

Jan heeft in eerdere jaren als molenvrijwilliger geholpen bij eenvoudige klusjes, onderwijl genietend van de aandacht 

en het bijbehorende praatje. De bezoekjes en het praatje van en met Jan worden gemist!

Oud-vrijwilliger Ernst Schots is op 5 februari jl. overleden. Gezondheidsproblemen noopten hem twee jaar geleden te 

stoppen als vrijwilliger, waardoor er een einde kwam aan zijn werk als ‘rechterhand’ van de pannenkoekenbakkers bij 

evenementen zoals de Molendag. Afgelopen oktober heeft hij de molen nog een keer kunnen bezoeken.
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GERDA VAN DE PANNENKOEKEN!
Door Dick te Brake

Op elke markt, speciale dag of feest is ze te vinden: onze eigen Pannenkoekenbakster van 
molen De Koe: Gerda Bosch. Al jaren de vertrouwde kracht die in weer en wind, bij hitte en 
koude met hulp van andere enthousiastelingen de pannenkoeken en sinds afgelopen najaar 
ook de poffertjes bruin bakt.

Extra werk
“Heb je ook leuke dingen meegemaakt”, is de vraag aan 
Gerda. “Natuurlijk is alles leuk” zegt ze, “maar soms is er 
een communicatieverschil met niet-bakkers. 
Voor een baksessie bij de molen vroeg ik jou, omdat je op 
dat moment de inkoop van de winkel verzorgde, om 20 
x 500 gram pannenkoekenmix. Als een echte man (sorry 
hoor Dick) dacht je: 20 x 500 gram is 10 kilo, dus je had een 
zak van 10 kilo besteld. Hierdoor moesten wij, de dames 
die haast hadden om te bakken, steeds 500 gram gaan 
afpassen om goed beslag te krijgen...” Gerda vervolgt:
Ook hebben we een keer staan bakken met onze 
apparatuur op plastic tuintafels. Door de hitte van 
de branders waren de tafels voor een groot gedeelte 
gesmolten, bleek bij het opruimen.”

Poffertjes
Het afgelopen jaar is er voor het eerst een proef gedraaid 
om ook poffertjes te bakken en te verkopen. De eerste 
resultaten zijn gunstig. Gekeken wordt of dit de nieuwe, 
vaste uitbreiding van het assortiment gaat worden. 
Naast haar werk als pannenkoekenbakker, en nu dus ook 
poffertjesbakker is Gerda ook vrijwilliger in de winkel.
“Ik vind dat leuk, je ontmoet veel Ermelo’ers. Gelukkig is er 
voldoende tijd voor een praatje en dan toch ook nog om 
wat te verkopen.”
Kortom, een enthousiaste vrijwilliger die van alle markten 
thuis is!

“Dit vond ik heel leuk om
te doen; bezig zijn, mensen

ontmoeten en ook promotie 
maken voor de molen.” 

Promotie voor de molen
Gerda is getrouwd met Aart Bosch, de penningmeester 
van molen De Koe. Dus het zal in huize Bosch best 
wel vaak over de molen gaan. Gerda verleent ook 
hand- en spandiensten aan Aart bij het verwerken 
van de administratie. Samen hebben zij drie kinderen, 
twee dochters en één zoon, en - hun grote trots - 7 
kleinkinderen.

Zo’n vier jaar geleden is Gerda gevraagd om mee te 
gaan draaien met het pannenkoekenbakken op het 
Schaapscheerdersfeest bij de schaapskooi. Gerda: 
“Dit vond ik heel leuk om te doen; bezig zijn, mensen 
ontmoeten en ook promotie maken voor de molen.” 
Zij heeft zich toen verder ingezet om van de 
pannenkoeken een heerlijk en herkenbaar molen De 
Koe-product te maken. De keuze werd in de loop der 
jaren uitgebreid, naturel of met spek, en natuurlijk met 
poedersuiker of stroop. Ook op de Molendagen, bij de 
MolenTourTocht en de MolenMotorTocht is Gerda van 
de partij. Vlak voor de coronatijd heeft Gerda nog een 
hele zaterdag in de Ermelose Albert Heijn gestaan om 
pannenkoeken te bakken. Maar ja, toen kwamen corona-
lockdowns en kwam alles stil te liggen.

Gelukkig werd na die periode het pannenkoekenbakken 
weer opgepakt. Met assistentie van nieuwe vrijwilligers 
zoals Bea en Annelies, werd aan de vraag van de gasten 
voldaan. Zo stonden de baksters niet alleen bij de 
molen te bakken, maar ook bij de schaapskooi en op het 
Oogstfeest. Dat zijn flinke klussen zo achter de hete 
pannen bij hoge temperaturen en in grote stofwolken!

KOM NAAR DE MOLENDAG
13 MEI 2023

Kom luisteren naar muziek bij de 
molen: 2 muziekgroepen treden op 
en er is ook een doedelzakspeler. 

Er zijn enkele kraampjes en uiteraard 
worden er pannenkoeken gebakken! 
Hoeveel kunt u er op?

“Natuurlijk is alles leuk,
maar soms is er een

communicatieverschil
met niet-bakkers.” 
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SNUIFMOLENS
AAN DE KRALINGSE PLAS

DEZE MOOIE MOLENS ZIJN EEN 
BEZOEK MEER DAN WAARD

Door Henk Geitenbeek

De Ster en De Lelie
Molens De Ster en De Lelie bij de Kralingse Plas in 
Rotterdam-Kralingen zijn de enige nog werkende 
snuif- en specerijenmolens in Nederland. De Ster is 
oorspronkelijk uit 1829 en is twee keer herbouwd na 
brand. De Lelie is uit 1776 en nog in originele staat.
Oorspronkelijk hadden De Ster en De Lelie een dubbele 
functie, het maken van snuiftabak en het malen van 
specerijen. De Ster en De Lelie zijn nu nog wekelijks in 
bedrijf voor het malen van specerijen. Zo houden zij dit 
oude ambacht levend.

Ik heb deze molens zelf al meerdere keren bezocht en 
zeker niet voor de laatste keer. Je doet steeds weer 
nieuwe indrukken op. Beide molens hebben hun eigen 
karakter. De geur doet al veel, en de werktuigen in de 
molens zijn zo anders dan wij op De Koe hebben.
De kollergang met de kantstenen, zoals we deze ook wel 
op soortgelijke wijze tegenkomen in de oliemolen.
Vijf kuipen met stampers waar aan de messen
verbonden zijn. 

De Lelie is de kleinere compactere molen, het doet mij 
nog net even wat authentieker aan en dat klopt dan ook 
wel, het is ruim vijftig jaar ouder dan De Ster. Voor u als 
donateur en molenliefhebber een bezoekje meer dan 
waard. Snuif- en specerijenmolen De Ster en De Lelie, 
Plaszoom 324, 3062CL Rotterdam. In de regel is De Ster 
open op woensdag, donderdag en zaterdag van 10:00 tot 
16:30 uur, maar kijk voor actuele tijden altijd even op de 
site www.snuifmolens.nl 

Specerijen in de molenwinkel Molen De Koe
Sinds het najaar 2021 worden er in Molen De Koe 
de specerijen verkocht die op de deze snuif- en 
specerijenmolens gemalen zijn. De meesten onder ons 
kennen deze potjes van de Ster nog uit grootmoeders 
tijd. Een mooi en eerlijk product. Kom zeker eens langs 
in onze molenwinkel en bekijk het assortiment.

Snuiftabak
In een snuifmolen wordt snuiftabak gemaakt.
In De Ster en De Lelie wordt het maken van snuiftabak 
gecombineerd met het malen van specerijen, vandaar 
dat ze snuif- en specerijenmolens zijn. 

Snuiftabak is tabak die niet gerookt, maar gesnoven 
wordt. Snuiftabak is een zeer fijn vermalen en 
gedroogde tabak die verrijkt is met kruiden en aroma’s. 
Het snuiven geeft een fris, tintelend gevoel in de 
neusholten. Door het snuiven van tabak komt ook 
nicotine in het lichaam terecht.

De snuiftabak fabricage is nu nationaal erfgoed.
Door steeds striktere EU-regelgeving voor tabak 
moesten de molens eind 2016 stoppen met de verkoop 
van snuiftabak. Wel kunnen ze nog de productie van 
snuiftabak laten zien als demonstratie. 

Specerijen
Een specerijenmolen wordt gebruikt om specerijen, 
kruiden en gemengde specerijen te malen zoals 
kaneel, peper en speculaaskruiden. In De Ster en 
De Lelie worden nog regelmatig specerijen gemengd en 
gemalen zoals dat vroeger ook ging. Dit gebeurt alleen 
op windkracht met de oude werktuigen in de molen.
In de molen gaat het malen veel rustiger dan in 
moderne maalmachines voor specerijen. Daardoor 
worden de specerijen niet warm tijdens het malen en 
behouden ze hun oorspronkelijke aroma.
Door regelmatig te malen blijven de molen en de 
werktuigen in goede conditie en gaat de kennis over 
het malen van specerijen op windkracht niet verloren. 
Bij een bezoek kunt u zien hoe de specerijen gemalen 
worden en de heerlijke geur opsnuiven. Met het kopen 
van de producten steunt u het in bedrijf houden van
De Ster en De Lelie.
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SPONSOR 
IN BEELD

VOORUIT KIJKEN MET ZESTIG JAAR 
ERVARING ALS DRIJVENDE KRACHT

Door Nelleke van der Plas

De hond blaft uitnodigend als we de kantine instappen bij Loon- en Grondverzetbedrijf B. de 
Vries aan de Horster-Zoomweg. We gaan in gesprek met een van de business sponsoren van 
onze molen. Helaas staat Wim in de file, maar Jessica en Michel staan ons graag te woord.
Hond Sonja kijkt vanaf haar eigen bureaustoel toe.

Hamer en baco
Michel doet veel onderhoud zelf. ‘Vroeger ging dat 
makkelijker: met een hamer en baco kwam ik een heel 
eind, maar in het materieel zit tegenwoordig veel 
elektronica en dan wordt het lastiger’. Het bedrijf neemt 
zelf veel klussen aan of verhuurt materieel zoals een 
mobiele kraan met personeel aan anderen.
Recente grotere klussen zijn bijvoorbeeld werk aan de 
Touwbaan in Harderwijk en grondwerk voor de nieuwe 
bedrijfshal van HAVO bv op Veldzicht. 

Aan de Horster-Zoomweg is er ruimte voor de opslag van 
materieel en grondstoffen. ‘Hier wordt grond gestort 
en gezeefd. De schone zwarte grond kunnen we weer 
hergebruiken. Maar je kunt ook langskomen met je 
aanhangwagen voor grind, zand of split’ vertelt Jessica. 
‘Komen brengen doen we ook’. Particulieren kunnen
De Vries bellen voor grondwerk bij o.a. tuinrenovatie of 
het uitgraven van de fundering voor een erker, uitbouw 
of schuurtje. 

Gedegen opleiding
Er zijn 5 mensen in vaste dienst, plus een zaterdaghulp 
die na de stage bij het bedrijf is gebleven en 6 zzp’ers 
die worden ingehuurd, net wat er gevraagd wordt voor 
een klus. Jessica: ‘we schrijven in via een advertentie 
bij opleidingen, leerlingen die dan stage willen lopen in 
grondverzet kunnen dan daarop reageren. De meeste 
jongeren wonen in de regio’.  Je leert werken met 
machines, maar ook hoe je een KLIC-melding moet doen 
voor het opsporen van kabels en leidingen die in de 
grond liggen. Maar ook machineonderhoud, peil meten 
en hoe je netjes een kaveltje uitgraaft. 
Michel: ‘we zijn ook een van de bedrijven die 24 uur per 
dag het hele jaar door ingeschakeld kunnen worden 
door waterbedrijf Vitens bij storingen en calamiteiten. 
Het contract geeft aan dat we binnen 1 uur ter plaatse 
moeten zijn. Het personeel staat ingeroosterd, zodat je 
weet wanneer je calamiteitendienst hebt’.

Lokale initiatieven
De keuze voor sponsoring van Molen De Koe ligt volgens 
Jessica voor de hand: ‘we waarderen lokale initiatieven. 
We sponsoren ook BMX-rijdster Celia Visch uit Putten 
en Mick Koomen uit Ermelo, 11 jaar oud, die met een 
minibike racet. Daarnaast natuurlijk ook voetbalclub
FC Horst’. Wat prachtig dat Molen De Koe kan rekenen op 
dit mooie bedrijf met wortels in de lokale gemeenschap!

Grasmaaien
Opa Willem de Vries was tot aan zijn pensioen in de 
jaren 80 in dienst bij de gemeente Ermelo. Hij reed op de 
trekker en maaide gras. In mei 1962 begon zoon Brand (je 
zegt Bram, je schrijft Brand) de Vries voor zichzelf in een 
loods aan de Schoolweg. Het begon met ondersteunende 
werkzaamheden bij met name boerenbedrijven.
De gemeente huurde Brand in voor plantsoenen omspitten 
in wijk De Maat en Ermelo-Oost.  Sinds de jaren 70 kwam 
er, naast loonwerk, steeds meer vraag naar grondwerk. 
De Vries bleef daarom investeren in verschillende 
grondmachines en dat paste niet meer aan de Schoolweg. 
In 1995 gaf de gemeenteraad groen licht voor de 
verplaatsing naar de Horster-Zoomweg.

Fendt is favoriet
Inmiddels is het Wim de Vries, de broer van Brand,
die aan het roer staat. Hij kan rekenen op zijn kinderen 
Michel en Jessica en natuurlijk een team van enthousiaste 
medewerkers. Het familiebedrijf vierde het 60-jarig 
jubileum op vrijdag 9 september 2022 met een feestavond 
voor genodigden en een dag later met een Open Dag. 
Ongeveer 250 mensen kwamen kijken naar het uitgebreide 
machinepark en hoe het bedrijf zich in de loop der jaren 
heeft ontwikkeld. 

Jessica zit op kantoor en doet de administratie. Broer 
Michel heeft zijn vrachtwagenrijbewijs en rijdt sinds
3 januari 2022 op een gloednieuwe MAN TGS auto 
laadkraan met knijper. Er kan 17 kuub in. Maar Michel kan 
rijden op alles wat wielen heeft, en begeleidt stagiairs 
van infra-opleidingen zoals die van het Bouw- en Infrapark 
Harderwijk. Ze zijn een erkend leerwerkbedrijf. Naast de 
MAN vrachtwagen heeft De Vries 4 Fendt-trekkers,
3 mobiele kranen, 2 shovels en 6 rupskraantjes. 

De keuze voor Fendt tractoren is traditie. Brand kreeg in 
de jaren 90 meer vrije tijd toen Wim in het bedrijf kwam en 
stopte dat in zijn grote hobby: tractor pulling. Eerst op de 
Fendt 308 LS en later met de Fendt 614 LS deed hij mee 
met ontelbaar veel wedstrijden, soms wel 10 per jaar. De 
wedstrijdbekers zijn nog te bewonderen in de kantine van 
het bedrijf. 

Je leert werken met machines, 
maar ook hoe je een KLIC-

melding moet doen voor het 
opsporen van kabels

en leidingen.
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DE INPAKPLOEG INGEPAKT
Door Manfred Groen

Deze keer voor het voetlicht twee redelijk nieuwe inpakkers: Bea en Jan van Eldik. Na Bea’s 
pensionering was ze op zoek naar een leuke job in het vrijwilligerswerk. Dat viel ongeveer 
gelijk met hun verhuizing van Putten naar Ermelo. Vanuit hun huis hebben ze direct zicht 
op de molen en zij vinden het prachtig dat deze elke zaterdag draait. Hierdoor kwamen ze 
beiden regelmatig in de molen. Op een dag sprak een van de molenaars hen aan en vroeg: 
‘willen jullie geen vrijwilliger worden?’ En het antwoord was ja.

Goed ingewerkt
Op dat moment was er behoefte aan inpakkers, 
omdat de vorige inpakploeg was gestopt.
Samen met Ina Brons en Alet Sierksma zijn Bea 
en Jan nu de inpakploeg. Ze zijn goed ingewerkt 
door Greet Bakker van de vorige ploeg. 
Daarnaast hebben Anneke en Johan Knoppert 
ook meegekeken wat er allemaal bij het inpakken 
komt kijken. Als er nu iemand uitvalt dan kunnen 
zij het naadloos overnemen. Dat is wel een 
geruststellende gedachte. 

Er komt nog wel het een en ander kijken bij 
het proces. Aan het einde van dag, wanneer de 
winkel open is geweest, wordt de winkelvoorraad 
aangevuld. Dit doen Maasje Feenstra en Emma 
Ongersma. Zij bepalen dan ook hoeveel meel 
en andere producten besteld moeten worden. 
De bestelling wordt onder andere doorgegeven 
aan de molen in Hulshorst. Het meel wordt dan 
op donderdag opgehaald door Johan Knoppert, 
Bram van der Mooren of Arjan Donk. Af en toe 
zitten er wel uitschieters bij de bestelling en dan 
wordt er 150 kilo meel ingekocht. 

Stickers
Bea zorgt ervoor dat op dinsdag alle stickers, die later op 
de verpakking komen, geprint worden. Jan zorgt ervoor 
dat de stickers goed op de verpakking worden geplakt. 
Het liefst allemaal op dezelfde plek, zodat het een mooi 
beeld geeft in de winkel. Jan heeft hiervoor een methode 
ontwikkeld zodat hij de stickers allemaal op de goede 
plaats krijgt. Op de donderdag wordt eerst de datum op 
de verpakkingen gestempeld. Daarna kunnen de zakken 
worden afgewogen. Vervolgens komen deze zakken in de 
winkel beschikbaar voor verkoop. 

Bea en Jan vinden dat de vulploeg een goed geoliede 
machine is. Iedereen weet wat hij moet doen en het is 
altijd leuk met elkaar. De sfeer is er goed. Het is een hecht 
team met een gemoedelijke sfeer. Naast het inpakken is 
Bea ook nog vaak te vinden als verkoopster in de winkel. 
Het ontmoeten en contact hebben met mensen vindt zij 
mooi. Mensen stellen vragen over de molen of over de 
producten. Als het over het graan gaat en ze komt er niet 
uit, dan vraagt ze het aan de molenaar of ze zoekt het op.

Cultureel erfgoed
Ze bezoeken ook vaak andere molens. De techniek 
vinden zij fascinerend. Eigenlijk komt voor hen alles 
samen door het werken in de molen. Hierdoor kunnen 
zijn hun steentje bijdragen aan het in stand houden 
van dit cultureel erfgoed. Bea en Jan vinden het 
belangrijk dat de molen blijft draaien. Het is toch een 
stukje geschiedenis van Ermelo en van Nederland. Ze 
willen graag dat dit blijft bestaan. Hiervoor is een goed 
werkend team en organisatie van groot belang.
In Ermelo loopt dit gelukkig zeer goed. Bea en Jan zijn 
blij dat ze hiervan deel mogen uitmaken. Ze hopen dit 
nog een lange tijd te mogen doen. 

Bea en Jan vinden dat
de vulploeg een goed
geoliede machine is.

Bea en Jan vinden het
belangrijk dat de molen 

blijft draaien.

VRIJWILLIGER 
IN BEELD
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VOLG ROSALIE IN OPLEIDING WIST U DAT

TUINPLOEG VEEGT OOK
RONDOM DE KOE

Door Henk Geitenbeek

Dit is alweer het laatste en afsluitende deel van deze serie waar we Rosalie
in haar opleiding volgden.

Tijd tussen de examens
De periode tussen het toelatingsexamen en het landelijk examen 
werd gebruikt voor hier en daar nog even wat kennis op te frissen, 
met name de onderdelen die op je toelatingsexamen even iets 
minder waren, dat kan zowel praktisch als theoretisch zijn.
De tijd daarvoor is echter wat korter dan dit vroeger was,
toen zat er nog een half jaar tussen de examens.

Tijd tussen de examens
In 2022 start een tuinploeg bij onze buren: Hans Gerards, Peter Boeting, 
Meindert Adam en Dick van Wijngaarden (tevens coördinator). Ze zorgen 
regelmatig voor het onderhoud van de tuin achter het Pakhuis en verwijderen 
het onkruid met de hand, met krabbers, tussen de klinkers op het Molenaarsplein 
en vegen het terrein rondom schoon. Ze hadden de smaak onmiddellijk te 
pakken. Uiteraard hoort ook het terrein rondom onze fraaie molen De Koe erbij. 
Het is niet gepast, aldus de heren, om bij de molen te stoppen met krabben en 
vegen. Ze zijn trots op onze molen en dragen graag een steentje bij en vinden dat 
het hele plein er keurig bij hoort te liggen. Ook de tuin en stoepen rondom de 
dakpannenfabriek aan de Hamburgerweg kunnen op hun inzet rekenen.  
Dus als je een enthousiast clubje gezonde gepensioneerde jonge mannen ziet 
werken op het Molenaarsplein en rondom de pannenfabriek........
Toen Ela Geitenbeek de ploeg op een werkmiddag fanatiek zag vegen rondom 
de molen, werden ze hartelijk ontvangen voor een kop koffie. Het Pakhuis was 
namelijk die dag gesloten. Dus het kwam toch nog goed met de koffiepauze. 
Hulde heren! Op de foto v.l.n.r.: Meindert Adam, Peter Boeting en Dick van 
Wijngaarden. Hans Gerards was die dag afwezig.

Landelijk examen op Molen De Vriendschap te Veenendaal
Als voorbereidingstijd op je examen krijg je net als bij het 
toelatingsexamen weer een periode van ongeveer 6 weken 
waarin je de molen je eigen kunt maken. De kneepjes van deze 
molen leren kennen, en ervoor zorgen dat je op je examendag niet 
vreemd bent op deze molen. Op 13 december was het dan eindelijk 
zover: het landelijk examen. Rosalie was deze dag als laatste van 
de 3 examenkandidaten aan de beurt, om half vier. Met overdag 
temperaturen rond het vriespunt en weinig wind was het wel een 
bijzondere dag voor het examen. Door iedere kandidaat en dus ook 
door Rosalie werd er besloten vanwege de gladde stelling niet te 
gaan draaien. Ondanks dat besluit wilde de examencommissie haar 
toch bevragen over de kennis over het in het werk zetten van de 
molen en de daarbij behorende vragen. En Rosalie slaagde met vlag 
en wimpel! 

Jongste vrouwelijke molenaar in de media
Rosalie mag zich nu als 18-jarige de jongste vrouwelijke molenaar 
noemen. Sinds half november draait ze ook als professioneel 
molenaar op Molen De Maagd te Hulshorst voor drie dagen per 
week. Ook heeft ze na haar examen in de diverse kranten gestaan, 
zowel plaatselijk, regionaal als ook landelijk. Een zeer goede 
aandacht voor zowel de Molen De Koe in Ermelo als ook wel het 
molenaarschap en molens in zijn algemeen. Dit is ook een goede 
opsteker voor het Gilde van Molenaars en met name voor de 
jongeren. En benadrukt nog maar weer eens dat het niet alleen een 
hobby of beroep voor mannen is! 

Ondertekening contract voor Molen De Koe
Net als de anderen heeft Rosalie ook een contract ondertekend en 
daardoor kan ze actief deelnemen als molenaar op Molen De Koe. 
We zijn als molenaars maar wat blij dat Rosalie nu ook als molenaar 
mee draait. Rosalie, nogmaals van harte gefeliciteerd!

Op 13 december
was het dan eindelijk zover:

het landelijk examen. 

• Op een vrijdag in maart 40 jongeren uit Spanje op bezoek 

zijn geweest in de molen? (foto 1)

• Zij een Engelstalige rondleiding kregen van Piet de 

Wilde, Gerrit Timmerman en Teunis Bleijenberg?

• Deze Spaanse jeugd hier was vanwege een uitwisseling 

van scholengemeenschap Groevenbeek?

• Hun verblijf in de molen langer werd vanwege een 

enorme stortbui?

• Ze kennis hebben gemaakt met het oudhollandse 

sjoelen?

• Het Nederlandse culturele erfgoed er nu bij hen wel 

goed in zit?

• Een groep molenaars uit Friesland ook een kijkje kwam 

nemen bij De Koe? (foto 2)

• Ze kennis hebben gemaakt met de techniek van onze 

molen?

• Onze molenaars ook wel eens op stap gaan om kennis 

op te doen bij andere molens?

• Er een nieuwe leerling molenaar bij onze molen

• actief is? (foto 3)

• Hij Mick Geitenbeek heet en 14 jaar is? 

• Hij kleinzoon is van gids Henk Geitenbeek?

• Het ANWB bordje aan de buitenkant van de molen is 

vervangen? (foto 4)

• We toeristisch weer helemaal bij de tijd zijn?
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Ontdek je molen

Deze foto is in de molen gemaakt, 
maar waar precies? En wat is het? Weet 
u het of wilt u een gokje wagen? Of 
kom kijken en ga op speurtocht!

Doe de oplossing in de brievenbus van 
molen De Koe aan het Molenaarsplein, 
mail het naar info@molendekoe.nl of 
lever het in bij de molenwinkel. 

Komend nummer krijgt u van de 
molenaars het antwoord!

DE MOLENAAR LEGT UIT WINKELNIEUWS
Door Rosalie van Keulen

De bascule
Op de foto uit de vorige editie is de bascule te zien. Dit is 
een type weegschaal die gebruik maakt van hefbomen en 
gewichten. Het wordt in de molen gebruikt om zakken met 
meel die net gemalen zijn af te wegen zodat deze allemaal 
even zwaar zijn. Daarom bevindt deze bascule zich ook op de 
meelzolder, naast de meelpijp, waar het vers gemalen meel uit 
komt. Zo kan de molenaar de zakken direct afwegen. 

Het voordeel van een bascule is dat je er grote gewichten mee 
kan afwegen. Bij andere weegschalen heb je aan beide kanten 
evenveel gewicht nodig, dit werkt erg onhandig op grote 
schaal. Een bascule als deze heeft door middel van een aantal 
hefbomen een verhouding van 1:10. Dit betekent dat als je
1 kilo op het kleine plankje zet, er 10 kg op de plaat moet staan 
om de bascule in balans te brengen. 

Stiekeme molenaars
De bascule gebruiken we alleen voor het gemalen meel, het geleverde koren is immers al afgewogen door de boer of 
leverancier. Tegenwoordig malen we al het graan wat we krijgen en wordt het meel terug geleverd. Vroeger kreeg de 
molenaar, als deel van de vergoeding voor zijn werk een deel van het ongemalen koren voor zijn eigen gezin. Dit was vaak 
niet een bepaald gewicht, maar een bepaalde hoeveelheid scheppen die de molenaar uit het kaar mocht halen.
Hierdoor kon de molenaar een truckje uithalen om wat extra graan te verzamelen voor hemzelf. Als de molenaar zijn deel 
ging scheppen, zorgde hij dat hij diep in het kaar schepte, zodat zijn hele arm onder het graan verdween en hij met zijn 
mouw wat extra graan mee schepte. 

Op zoek naar een leuke attentie of een mooi moederdagcadeau?
Kom kijken naar de pakketjes in de molenwinkel!

Nieuw:

• Koetjesdrop

• Mango - abrikozenjam en blauwe 

bessenjam

• Beschuit

• Advocaat

• Boeren- of boerinnenmix nootjes
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COLOFON

PLAK EENS EEN MOLENZEGEL
Post NL heeft een nieuw vel postzegels te koop, waarop gestileerde 
molens in de vreugdestand te zien zijn. Ze maken deel uit van de serie 
Typisch Nederlands. Naast de molenzegels is een vel uitgekomen met het 
thema musea en één met bloemenvelden. Later dit jaar volgen zegels met 
kaasmarkten en de Wadden. 

Creatief bureau Total Design ontwierp de zegels. Ze kozen voor iconische 
vormen die model staan voor al die Nederlandse bezienswaardigheden. 
Postzegels moeten aan een aantal strenge eisen voldoen.
Iedere molenzegel ziet het hetzelfde uit, maar ook het hele vel moet een 
mooi plaatje zijn. De molens van de Kinderdijk hebben model gestaan 
voor het ontwerp. Er is gekozen voor een simpele geometrische vorm 
die herkenbaar bleef. Op het vel staan 24 molens tegen een groene 
polderachtergrond. De blauwe diagonale stroken symboliseren het water. 

Een vel met 6 postzegels kost € 6,06. In Ermelo zijn ze nog niet bij de 
verkooppunten gesignaleerd, maar u kunt ze bestellen via de shop.postnl.nl 
> Collect Club > Postzegeluitgiften. Het is een beetje zoeken op die website, 
maar de volhouder wint. Een mooi kadootje voor 100 jaar Hollandsche Molen!


